


ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ С СОУСОМ КИМЧИ С КРЕМОМ ИЗ ГУАКАМОЛЕ                         
подается с тостами 

СЕВИЧЕ ИЗ ЛОСОСЯ, ЗАПРАВЛЕННОЕ ФРУКТОВЫМ СОУСОМ 

ТАРТАР ИЗ ФИЛЕ МИНЬОН

СЕТ ИЗ ТАРТАРОВ                                                                                                            
лосося, филе миньона с эспумы из пармезана и тартар из артишоков со сливочным кремом

ЗЕЛЕНЫЕ ОЛИВКИ СОРТА ХАЛКИДИКИ

МУССОВЫЙ ПАШТЕТ ИЗ ПЕЧЕНИ КУРИЦЫ С ДЖЕМОМ ИЗ МАЛИНЫ 

ИТАЛЬЯНСКИЕ ПЕЧЁНЫЕ ПЕРЦЫ, ФАРШИРОВАННЫЕ КРЕМОМ ИЗ                 
АДЫГЕЙСКОГО СЫРА 

БРУСКЕТТЫ С ТОМЛЁНЫМИ ГОВЯЖЬИМИ ЩЕКАМИ В СОУСЕ ДЕМИГЛАС           
И УСТРИЧНЫМ МАЙОНЕЗОМ

БРУСКЕТТЫ С ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКАМИ В СОУСЕ КИМЧИ И СЛИВОЧНЫМ КРЕМОМ 

ТРИ ВИДА СЫРА, ПАРМЕЗАН, КАМАМБЕР И ДОРБЛЮ                                                   
подаётся с кремом из абрикоса и чернослива

ВИТЕЛЛО ТОНОТТА ИЗ ГОВЯДИНЫ                                                                              
подается с заправкой из свежего тунца с каперсами миксом салата и грисини
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Закуски

КУСОЧКИ ФИЛЕ МИНЬОН С ВЁШЕНКАМИ ГЛАЗИРОВАННЫМИ В СОУСЕ BLACK 
PEPPER, ЦУККИНИ И СВЕЖИМИ ЧЕРРИ

ЦЕЗАРЬ С КУРОЙ 

ЦЕЗАРЬ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ

ОБЖАРЕННАЯ КУРИНАЯ ПЕЧЕНЬ, ВЁШЕНКИ В ТОПЛЕНОМ МЁДЕ                               
И ДИЖОНСКАЯ ГОРЧИЦА С СОУСОМ ТЕРИЯКИ  

ОБЖАРЕННЫЙ ТУНЕЦ С БЛАНШИРОВАННОЙ СПАРЖЕЙ И КРЕМОМ ГУАКАМОЛЕ 

ОБЖАРЕННЫЕ ГРЕБЕШКИ ПОДАЮТСЯ В ЦИТРУСОВО-ИМБИРНОЙ ЗАПРАВКЕ        
С КРЕМОМ ИЗ ПЕЧЁНЫХ ЯБЛОК

ОВОЩНОЙ САЛАТ С МАРИНОВАННЫМИ ГРУЗДЯМИ И ТЕПЛЫМ КАРТОФЕЛЕМ СТОУН  
заправленный копчённой сметаной
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Салаты

ФРАНЦУЗСКИЙ СУП БУЙАБЕС                                                                                       
с тигровыми креветками, мидиями и гребешками

ЧЕЧЕВИЧНЫЙ СУП                                                                                                        
подается с копчённым говяжьим ребром и овощами
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МАРГАРИТА  

ПИЦЦА МЯСНАЯ  

ПИЦЦА С ЦЫПЛЁНКОМ 

420

470

450

Пицца

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С КУСОЧКАМИ ЛОСОСЯ И ЦУККИНИ 

КАРБОНАРА С БЕКОНОМ, ОБЖАРЕННЫМ НА ЧЕРНОМ ПЕРЦЕ  

ПЕННЕ В СОУСЕ ИЗ ЧЕТЫРЕХ СЫРОВ                                                                      
сливочный сыр, пармезан, чеддер, моцарелла, трюфельное масло

БОЛОНЬЕЗЕ 

РИЗОТТО С ГРИБАМИ

РИЗОТТО С МИДИЯМИ В СЛИВОЧНО-ТОМАТНОМ СОУСЕ 

РАВИОЛИ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ И СЫРОМ РИКОТТА 

ПОМИДОРИНИ С КУСОЧКАМИ МОЦАРЕЛЛА  

ПАСТА ОРЗО С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ И ЦУККИНИ                                           
в эмульсии из сливочного масла и соуса альбуро

СПАГЕТИ С МИТ БОЛАМИ  
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Пасты

Для приготовления пиццы мы используем Итальянскую муку Molino Grasso самого мелкого помола.             
Соус делаем из томатов марки Mutti с добавлением оливкового масла и орегано.

БЕФСТРОГАНОВ                                                                                                              
подается с картофельным пюре, зеленью, вёшенками 

БЕДРО ЦЫПЛЁНКА В ГЛАЗУРИ ШРИРАЧА                                                                
подается с гречневой лапшой в кунжутном соевом соусе 

МИДИИ В БЕЛОМ ВИНЕ  

СТЕЙК ЛОСОСЬ                                                                                                               
подаётся с гарниром из бланшированного брокколи и соусом бешамель

РЕБРА ГОВЯЖЬИ                                                                                                             
подаются под соусом Black Pepper

ТОМЛЁНЫЕ ГОВЯЖЬИ ЩЁКИ В СОУСЕ ДЕМИГЛАС                                                    
подаются с нежным морковным пюре

ФИЛЕ ТРЕСКИ                                                                                                                 
подаётся с кремом из пастернака с полбой и кусочками медового пастернака

СТЕЙК “SHORT RIBS BONELESS”                                                                                    
подаётся под соусом Black Pepper
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Горячее

ПИЦЦА С ВЕТЧИНОЙ                       
И ГРИБАМИ  

ПИЦЦА ЧЕТЫРЕ СЫРА  
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ЧИЗКЕЙК  с оттенком розы, кремом из малины и шоколадной землёй

ИТАЛЬЯНСКАЯ ПАНА КОТА  подаётся с гелем из маракуй и шоколадной землёй

ТИРАМИСУ  подается с пюре из белых персиков

ПРЯНАЯ ГРУША С ЛИМОННЫМ МУССОМ  подается с мятным джелатто

ИТАЛЬЯНСКОЕ ДЖЕЛАТТО  в ассортименте
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Напитки

ЭСПРЕССО / АМЕРИКАНО

КАПУЧИНО / ЛАТТЕ

РАФ

100

160

180

Кофе
ГРУША-ШАЛФЕЙ  Груша, шалфей, 
сок лайма, сироп груша, содовая

КЛЮКВА С ИМБИРЕМ  Клюква, 
сироп клюква, сок лайма, имбирь, содовая

ЦИТРУС-ЯБЛОКО  Сок апельсиновый, 
сок лайма, сироп яблоко, мята, яблоко, 
содовая

250

250

250

Лимонады

АССАМ, ЭРЛ ГРЕЙ, ТИМЬЯН 

МОЛОЧНЫЙ УЛУН, ЖАСМИН, 
УТРЕННИЙ АРОМАТ

АНТИСТРЕСС

200

240

240

Чай

ОБЛЕПИХА-МАНГО ЧАЙ

ЦИТРУС-ИМБИРЬ ЧАЙ

МАЛИНА МЯТА ЧАЙ

300

300

300

Горячие напитки

RIOBA 330 / 750 ml.  Без газа

S. PELLEGRINO 250 ml.

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ         
Апельсин / яблоко / морковь

СОК 200 ml.

МОРС 200 ml.

PEPSI/GINGER ALE 250 ml.

140/250
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250
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100

140

Освежающие напитки

Если у вас есть аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, предупредите об этом официанта.

ВС-ЧТ   12:00 - 00:00

ПТ-СБ  12:00 - 02:00

НАБ. РЕКИ МОЙКИ, 19

+7 921 949 77 37 

  CHAYKIBAR

CHAYKI-BAR.COM

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  подается с трюфельным и маслом с корнишонами

1/2 ХЛЕБНОЙ КОРЗИНЫ  подается с трюфельным маслом
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